
Tous les jours de 12h00 à 14h00 

 

La liste des produits contenant des allergènes est disponible sur simple demande 
Prix Nets TTC – service compris 

Viande d’origine UE 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                   Huîtres de Trébeurden                 Les 6           17€ 

                                                            Les 9           24€  

                                                                          Les 12         32€ 

 

                  Planche de charcuteries                                   22€ 

                  Planche de fromages de la Maison Bordier  22€  

 

Menu Entrée – Plat – Dessert : 38€ 

Menu Entrée – Plat ou Plat – Dessert : 32€ 
 

. Velouté de saison . 

. Poireaux vinaigrette à notre façon . 

. Burrata, salade de mesclun, fenouil, pesto de roquette, brunoise de jambon sec, crumble d’olive . 

*** 

. Ballotine de poulet farcie à l’ail des ours, brocolettis fumés, purée de brocolis, bouillon de volaille 

crémé aux herbes .  

. Brandade de poisson blanc en croûte de persil, crémeux d’ail, légumes pickles, espuma aux épices douces . 

 . Choux fleur rôti, crème fraîche épicée, noisettes, graines et feuilles de moutarde, gorgonzola . 

*** 

. Tarte café, praliné noix de pécan, crème pâtissière café, glace café . 

. Mi-cuit chocolat, mouse chocolat, tuile croustillante, glace vanille . 

. Cheesecake citron, vinaigrette citron, sorbet citron . 

Jusqu’à 12 ans 

 

Menu Plat – Dessert : 18€ 

 
Viande ou poisson 

Légumes de saison 

***  

Coupe de glace (2 boules) ou Mi-cuit chocolat 


